1. EL BOROJO

1.1 CARACTERISTICAS GENERALES DEL PRODUCTO "+

Su nombre proviene del dialecto citara y significa arbo)/de
Es una especie propia del sotobosque selvatico~del interior
Choco (cuenca media alta del Atrato San Juan) ev geipnado con el ritmo
de la interaccién selva-hombre dandole cafacteristijcasd €speciales al sentido de la

evolucién cultural del pueblo chocoano.

Nombre cientifico y familia:

Borojoa sorbilis (Ducke) Cuatr:

Nombre comun:

AN

"Borojo", "parvi grande

Sinénimos acept

Borojoa~sorkilis (Duckey/Cuatr. es un arbusto o arbol pequeno de 4 a 6 m de

altura, tronc

AN

(1\I8019Vé/ ltivo agroforestal del Chocé, fundamental para el desarrollo sostenible. Jesus
Alci

recto y fino, ramas opuestas, con cascara ferruginosa que se

osquera Andrade. Luis Emilio Arenas Martinez. Corporacién Auténoma Regional
el Desarrollo sostenible del Choc6- CODECHOCO.1995. P4gs. 32
Jia, M. 1984. Borojo. Fruta Ecuatorial Colombiana. Colombia Amazdnica. Vol. 1 (2): 89-
106 Bogota, Colombia.



desprende en laminas. Hojas grandes, coridceas, opuestas-cruzadas de
cm de longitud y 15 a 20 cm de ancho, con mayor tamafno en las ramas
oblongas u ovado oblongas, base cordada u obtusa y apice mas o

longitud.

Otra especie también conocida como borojo
arbusto de 3 a 5 m de altura. Tallo erecte
definidas, coridceas. Planta dioica. Flore
prismatico o cénico, generalmente ;

tetrameras desprovistas de ovario o,

pardo claro al madurar; pulpa constituida por el
in separacioén aparente con la cascara. Entre 90 y

westre de la cuenca occidental y sur del rio Amazonas , en la zona

compartida entre Peru, Brasil y Bolivia (rios Alto Amazonas, Purus Central y



Madeira). En la zona del Chocéd, costa pacifica de Colombia, se encue

especie Borojoa Patinoi Cuatr.

1.1.1 ASPECTOS AGROECOLOGICOS

sembrar.

Ecologia y adaptacion:
Borojoa sorbilis (Ducke) Cuatr. es una plauta

Borojoa patinoi Cuatr. es en
la costa del pacifico de

€ siembra recomendada es de 4m en cuadrado, con 625 plantas
patinoi Cuatr. inicia su produccion a los tres anos, la cual, en el caso de
producidas por via asexual puede acelerarse. El rendimiento estimado
para un plantacién de 625 arboles /ha puede ser de 30,000 frutos con 15 a 20 t



quinto a sexto afo y el rendimiento anual
planta debe ser podada para el "descope”
arbusto y facilitara las labores cultuya
que sigue a la de la cosecha principa
cosecha esta concentrado en lgsmeses &

En Colombia se recomiend . X

/arbol, con la férmula 15-1

Cuatr. se colecta del suelo, después de la caida
a completado su desarrollo. En esta situacion, los
es, puesto que ya tienen maduracion adecuada para el

éfectuados con B. patinoi Cuatr. Indican que el fruto no tiene climaterio,
nor lo que no completan la maduracién si se cosecha verde. Por este motivo, la
debe ser colectada inmediatamente después de la caida o, cosechada al



temperatura se produce la maduracién mas rapida y po 9, la menor pérdida

de peso en el proceso. Los frutos colectados_del suelo™queden completar su

maduracion en 24 horas en estas camaras, mieRtras_que osechados sazén
pueden demorar 20 dias, lo que facilita su posibjlidad de transporte a largas

distancias.

1.1.2 COMPOSICION QUIMICA Y VA

Borojoa patinoi Cuatr. Tiene

buen nivel

siguiente
0,9%; ohidratos o y fibra cruda 39,0%.
Tabla NoO» posiciéon quimica de 100 g de parte comestible de Boroja patinoi Cuatr.

(Mejia, 1984) ®:
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de Treproguccion celular. Son también abundante los esteroles, Taminos, Fenoles,

Flavonoides, Sapominas, Nastaquinonas, Antroquinonas.
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1.1.3 VARIEDADES GENETICAS

interrogante que ambas sean diferentes variedades deYa A especie.

La diversidad de B. patinoi Cuatr. puede ser mayor, ya que, ademas de las dos

formas de fruto, se encuentran flores cuyas iEnen_entve cinco y nueve
|6bulos, con igual nUmero de estambres, agi como\f con cinco a ocho cuerpos

carpelares.

Tabla No. 2 Variedades

VARIEDAy /\\ ‘lNOMBBE COMUN ORIGEN Y PRODUCCION

Rubiacy{‘e/ \\b
Borojan orojé
%o@oa sorbi%\\ Purui grande “Brasil

Qe M |Genip “México, Brasil, Antillas

meric 7é
te: Wwww.rybg.org

|Colombia
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1.1.4 PRINCIPALES PLAGAS Y ENFERMEDADES

hojas de las anonaceas.
La especie no tiene enfermedades conocidas,
deficiencia de hierro y boro en suelos calcareo

en la cascara de la fruta y su posterior ¢
por la accidén de los rayos solares directos.

1.1.5 PROPIEDADES MEDI

para embalsamar cadaveres, practica que contindan las

| Borojo. Por la representacion que simbolizaba del poder del

el mas alla del conocimiento humano, se utilizé también en esta primera
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Al producirse la interacciéon entre el indio y el negro africano, se avanzé

se sabe, es que el boroj6 es el fruto mas rico €
quizas, que se le atribuyen “poderes”, ya
que el fésforo es un generador de energia

tipo de actividad.

1.2 PRESENTACIO RODU @) s

Empaque:

Se utiliza istentes de polietileno de capacidad de 2,5 y 10 Kg. y se

, pero en forma individual, es decir, las bolas de borojé sueltas,
agrupacion ni empaques dentro de la caja. De tal forma que una
producto se les es entregado a los comerciantes mayoristas de la
yorista de Antioquia, éstos son los encargados de empacar el boroj6 en

ente: Comerciantes mayoristas de la Central mayorista de Antioquia. Bloque 17.
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forma individual, fruta por fruta en una maya plastica amarilla que mandan 3

y cuyo costo oscila entre los $50 y $80 pesos por metro; lo que hacen es|f

hte y duradero en comparacion con lo

gtas, por lo que sin refrigerar solamente

dos que se tienen que tener con la fruta son comunes, nada especiales,

esta manera si el producto se conserva bien almacenado, es decir, cubierto y
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bien protegido, no expuesto a la intemperie, ni a excesivos cambj

temperatura; tampoco a demasiada manipulaciéon del producto y almacena

Jome
chocoano en Antioquia no hay mucha di g' iginario del Choco, pero

bajo formas diferentes tal

mezclado con tras frutas

ducido por la empresa Cidelpa Ltda. que agrupa a estos cultivadores, a través
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una planta para proceso industrial de frutas instalada en Quibdd, cuya ca
es de 30 mil litros mensuales de néctares, con la posibilidad no sé6lo de pro

borojé, sino también jaleas, frutas en almibar y vinagres, entre otros. ©«

pulpadesarrollan
frecuentemente micelios de hongos, probablemente Aspergiftus yPenicillium, la
cual debe ser prevenida mediante un buen infeéctado antes del

pulpeado. En el fruto estos hongos no caugan da ue no pasan el pericarpio

y tienen efecto excluyente sobre otros hongg

La aplicacion de calor durante e eso de transformacion, elimina el aroma vy el

1.3 IDENTIFI

CLASIFIC

1 PRODUGECION REGIONAL ©® s

AN

RI, presente en Agroexpo 2001. ;Tinto y vino de borojé?. Julio 13 de 2001. Corferias,

ww.gobant.gov.co/agricult




